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1. INTRODUCCION

Corporacién Laber, que nace en 2004 como Laboratorio en Bergantifios, cuenta hoy dia
con 17 afos de experiencia en la industria alimentaria. A principios de abril de 2022,
Corporacién Laber pasa a integrarse en el Grupo ALS, Australian Laboratory Services.
Actualmente ALS es uno de los grupos de laboratorio més grande y diversificado del
mundo. Dispone de laboratorios de servicio completo para el medio ambiente en todo
el mundo, proporcionando analisis de parémetros fisicos, inorgénicos, radioldgicos,
organicos, bacterioldgicosy toxicoldgicos; ofrece anélisis de més de 2.000 pardmetros
individuales en una amplia variedad de tipos de muestras en el drea de medio ambiente
(agua, suelo, residuos, materiales de construccién), alimentosy piensos, farmacologia 'y
aceites.

Laintegracidénen el Grupose ha traducido en un nuevo nombre, ALS Laber, y una mayor
presencia y liderazgo en el mercado, ya no sélo nacional, sino internacional.

La dilatada experiencia como Laboratorio acreditado y la integracién en un Grupo
Internacional es garantia de las posibilidades que puede ofrecer a quienes, guiados por
una idea, un proyecto innovador, carecen sin embargo de los medios econémicos,
materiales y personales, necesarios para que esa idea, ese proyecto puedan
efectivamente materializarse y convertirse en una realidad.

Sin perjuicio de un mayor desarrollo en el epigrafe correspondiente de estas bases, a
titulo ejemplificativo ALS Laber ofrecerd a los proyectos seleccionados espacios de
trabajo y acceso a instalaciones, servicios de laboratorio, mentoring y tutorizacién,
asistencia a cargo de profesionales de distintas ramas econémicas, redes de contacto
especializadas, facilidades y gestion para la obtencion de fuentes de financiacion e
inversién, participacion en sesiones formativas, reuniones y eventos de temética
relacionada con el objeto del proyecto y con finalidades inversionistas y de publicidad.

2. RECURSOS QUE OFRECEMOS

Sin perjuicio de la singularidad de cada uno de los proyectos, que se traducird en la
puesta a disposicion de unos u otros recursos, con caracter general, ALS Laber estd en
condiciones de ofrecer:

a) Espacios de trabajo y acceso a instalaciones (Coworking)

Los proyectos participantes podrédn hacer uso, previa reserva/solicitud al Area de
innovacion, de las instalaciones que ALS LABER pone a su disposicidn en la nave sita en
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Via Nobel, n° 7, del Poligono Industrial del Tambre de Santiago de Compostela. Las
estancias/instalaciones que podran ser objeto de reserva:

. Salas de reuniones, con videoconferencia y proyectores (acceso Wifi incluido)
. Espacios para realizar eventos sociales relacionados con el proyecto.

o Sala multiusos para ideacion, presentaciones o formacién.

. Sala de Innovaciény Desarrollo.

b) Servicios de laboratorio

ALS Laber dispone de Laboratorio de microbiologia, laboratorio de Fisico Quimico
Agroalimentario y laboratorio de Fisico Quimico Medioambiental.

Con el fin de facilitar el desarrollo de los proyectos y a fin de que lleven a cabo la
validaciéon de prototiposy pilotos, el personal a cargo del laboratorio, previa solicitud
de los titulares de los proyectos, realizarén aquellas pruebas/andlisis que exija la
conveniente evolucién del proyecto en cuestién. El tipo y n° de muestras que podréan
solicitarse dependeré del objeto del proyecto y exigird aceptacién del tutor/mentor
asignado. Este remitir4 |a solicitud de anélisis/prueba al Laboratorio correspondiente, y
el tiempo de realizacién por el Laboratorio variard segun disponibilidady carga de
trabajo de que adolezca al tiempo de la remision por el mentor/tutor del proyecto.

Estos servicios también estarén sujetos a limites de importe econdémico.

Algunos de los equipos, asociados a determinados pardmetros, con que cuenta ALS
Laber y que estarian a disposiciéon de los integrantes de los proyectos que resultaran
seleccionados, son los que figuran en la siguiente tabla:

EQUIPO | PARAMETROS MAS HABITUALES
DEPARTAMENTO DE FISICO QUIMICO MEDIOAMBIENTAL
Equipos para determinaciones en aguas:

Espectofotometros, Extractores de Determinaciones en aguas continentales,
grasa, Espectofotémetros residuales o marinas, suelos, lodosy
multiparamétricos, Smartchem 200, residuos. Parémetrostales como UV-VIS:
Carrusel y Electrodos de pHy Nitritos, Amonio, CrVI, Fosfatos, Sulfatos,
conductividad, Electrodo selectivo de Cianuro, aceitesy grasas, DQO, Fésforo

fluoruros, Digestor Kjeldahl, Incubadores | total, Nitrogeno total, Nitratos,

y Sensores manométricos, Destiladores, | Nitrégeno amoniacal, Amonio,
Oximetro Amoniaco, Ac Cianurico, Hierro, Cloro
total, Cloro libre residual, Cloro residual
combinado, Amonio, Nitritos Nitratos,
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pH, conductividad, Fluoruros, Nitrégeno
kjeldahl, Tensioactivos anidnicosy
catiénicos, detergentes, DBOS5, Cianuro,
Oxigeno disuelto...

Equipos para determinaciones industriales:

Viscosimetro:

Viscosidad, tensidn etc...

Medidor de pH

pH

DEPARTAMENTO DE MICROBIOLOGIA

Equipos de medicién microbioldgica
tradicional y cromogénica, Equipos de
inmunoensayo, Colilert, QPCR:MX 3000
STRATAGENE

Determinacion en aguas, alimentos,
productos cosméticos y farmacologicos,
de microorganismos tales como Listeria
monocytogenes, Salmonella,
Enterotoxina estafilocécica, Escherichia
coli, coliformes, Enterococosy
pseudomonas, toxina botulinica. ..

Espectofotémetro, Equipos ELISA

Determinacion de alérgenos tales como
gluten, lisozima, molusco, lactosa...

DEPARTAMENTO DE INSTRUMENTACION

HPLC (Equipos de cromatografia liquida
de alta resolucidn)

Farmacia (antibidticos, sedantes
esteroides, vitaminas, etc.).

Bioquimica (aminoacidos, proteinas,
azlcares...).

Alimentos (edulcorantes, antioxidantes,
aditivos...).

Productos de la industria

quimica (compuestos...).

Contaminantes (fenoles, pesticidas,
herbicidas...)

Equipos de cromatografia gaseosa para
gas-sélido (GSC) y gas-liquido (GLC)

Separacién de  mezclas  orgénicas
complejas, compuestos organometalicos
y sistemas bioguimicos.

Medicién de analitos, componentes de la
muestra y de de

contaminacién organica

niveles trazas

ICP OES (Equipos de Espectrometria de
emisién atémica de plasma)

Metales en concentraciones bajas vy
medias en alimentos
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ICP MS (Equipos de Espectrometria de | Elementos e isdtopos de la tabla
masas con plasma de acoplamiento | periédica, metales en alimentos en
inductivo) concentraciones muy bajas, aguas,
suelos, lodos, residuos

Equipo de medicién de mercurio de | Mercurio
descomposicion térmica

Equipo Waters UPLC-Q-ToF-MS Pesticidas, Cloratos/Percloratos,
Acrilamida, Vitaminas B (B1, B2, B3, B3/,
B5, B6, B&', B6, B7(B8), B9y B12),
Vitaminas D (D2+D3), Aminoécidos
Libres, Melamina, PFAS (sustancias
perfluoroalquiladasy
polifluoroalquiladas), Hormonas
Vegetales

c) Mentoringy tutorizacién.

EI CEO de ALS Laber, D. Antén Garcia Vazquez, ejercerd de mentor/tutor del proyecto.
Se encargard de orientar de manera individualizada al equipo emprendedor. A él
corresponderé la intermediacién entre dicho equipo y los profesionales formadores, el
personal especializado en cada una de las &reas tematicas necesarias del proyecto, y la
red de contactos para colaboracién, visibilidad y publicidad, y financiacién o inversion.

d) Red de contactos especializada.

Se trata de que los precursores de los proyectos puedan a su vez embeberse de otras
iniciativas, de modo que se propiciela colaboraciény, en fin, se rentabilicenlos recursos
invertidos. ALS Laber pretende poner en contacto a los participantes, entre ellos
(networking), favoreciendo las sinergias de los distintos proyectos, y con personalidades
destacadas del panorama innovador, fomentando su interconexion, colaboracién y
puesta en comuUn de objetivos, mediosy recursos.

Respecto a las personalidades destacadas, ALS Laber cuenta con una amplia red de
contactos que posibilitaréd que se adopten acuerdos comerciales (y/o de financiacién).

e) Formacién empresarial

Los promotores de los proyectos podrén asistir a sesiones formativas, en distintas éreas
necesarias para el desarrolloy puesta en marcha de su proyecto de emprendimiento,
ajustadas a la fase en la que se encuentre y a cargo de profesionales especializados.
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Recibiran asesoramiento y apoyo en las &reas de creaciény consolidacién empresarial,
a efectos de adquirir las habilidades, capacitaciones y conocimiento que exige la
constitucién de un verdadero ente empresarial o actividad econémica.

f) Financiacion y/o inversion

El respaldo del proyecto por ALS Laber remueve ciertos obstéculos de acceso a
financiacién por entidades de crédito y empresas del sector correspondiente. El propio
mentor/tutor concertara reuniones con posibles inversores y financieras, intermediarg,
orientard a los titulares del proyecto y facilitard las operaciones de obtencién de
crédito/préstamo. El mentor/tutor actuard, en definitiva, como soporte en |la busqueda
de financiacién para el proyecto innovador.

g) Publicidad yvisibilidad

El proyecto y el posterior modelo de negocio, resultado de la validacion del primero,
recibird promociényvisibilidad enmedios, redes socialesy eventos de emprendimiento,
de manera que se reconozca el respaldo o apuesta que esté efectuando ALS Laber.

Régimen econémico. Gratuidad

El acceso a los recursos anteriores (recursos que se individualizaran respecto a cada
proyecto en el futuro contrato) serd TOTALMENTE GRATUITO para aquellas personas
que integren el equipo del proyecto seleccionado.

3. CONDICIONES GENERALES
a) Requisitosy criterios de elegibilidad

Pueden acceder tanto personas fisicas como juridicas, y los miembros del equipo
deberédn ser mayores de edad.

Los promotores del proyecto deberan ser los autores intelectuales y/o industriales de la
idea, responsabilizindose de lo contrario, no pudiendo hacer uso de propiedad
intelectual o industrial de terceros sin los permisos correspondientes.

A propésito de los criterios de elegibilidad de los proyectos, ALS Laber busca aquéllos
con ideas innovadoras, todavia no presentes en el mercado, y preferiblemente en el
sector medioambiental o la industria alimentaria.
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En particular, ALS Laber esté interesado en las startups', spin-outs? y spin-offs®.
b) Criterios de evaluacién
En concreto, se tendrén en cuenta los siguientes aspectos:

Criterios de evaluacién del equipo

Se evaluaréd latrayectoriay adecuacién del equipo al proyecto presentado, en particular:

e Competencias, conocimiento y experiencia en el sector alimentario o drea de
aplicacién del proyecto.

e Adecuaciony complementariedaddelaformaciényexperiencia del equipo a las
necesidades del proyecto.

e« Compromiso, motivaciéony dedicacién del equipo emprendedor.
e Riesgo asumido por la entidad promotora/equipo gestor.

Criterios de evaluacién del proyecto

e Relacién directa del objeto del proyecto con las actividades de ALS o sus
clientes.

e« Grado de innovacién. Entendido como la base cientifica, tecnolégica o de
conocimiento en la que se apoya, asi como la capacidad de los atributos
diferenciadores que incorpora la propuesta de valor para ser ganadores.

e Gradode acelerabilidad o capacidadpara desarrollar un producto minimo viable
(PMV) en el transcurso del programa y ejecutar el proyecto.

e Grado de escalabilidad o potencial de crecimiento y de generacién de
economias de escala.

e Capacidad para consolidarse en el mercado y generar ingresos recurrentes.

e Impacto socioeconémico. Iniciativa viable que contribuya a la dinamizacién del
tejido empresarial.

T Startup: empresa de reciente creacién promovida por emprendedores a titulo personal en fase de arranque,
generalmente asociadasa la innovaciéony conun modelo de negocio escalable.

2 One company spin-out: empresa de reciente creacion resultado de la escisién de un proyecto de una empresa
existente.

Several companies spin-out: empresa de reciente creacién resultado de la escision de un proyecto desarrollado de forma
colaborativaporvarias companias.

3 Spin-off: proyecto/empresade reciente creacién nacida a partir de un desarrollo innovador con origen en universidades
o centros tecnoldgicos.
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e Adecuacion del proyecto a los siguientes retos o prioridades:

1. Sostenibilidady economia circular. Busqueda de alternativas eficientes
para el reciclajey la valorizacién de los residuos y los subproductos:

o Soluciones que minimicen el impacto ambiental debido al uso de
plasticosen envases alimentarios. Por ejemplo:proyectos que tengan por
objeto el desarrollo de nuevos materiales sustitutivos del pléstico, que
sean biodegradablesy garanticen las caracteristicas organolépticas de
los produtos envasados.

o Nuevos procesos de transformacion ecoeficientes, que se traduzcan en
la optimizacién de los recursos energéticos y las materias primas,
reduciendo al méximo los residuos y las emisiones generadas en los
procesos de produccién de un determinado producto.

o Valorizacion de los descartes, subproductos y residuos de la industria
agroalimentaria para convertirlos en nuevos alimentos o ingredientes.

2. Digitalizacién y automatizacién (Foodtech?):

o BigData: integracién de los sistemas de informacién e infraestructuras
necesarias desde la captacién del dato, tratamiento y robustez de los
datos, hasta la toma de decisiones.

o Sistemas avanzadosde simulacién de procesos que permitan un riguroso
control de los sistemas para evitar problemas, reducir y prevenir tiempos
de inactividad, probar nuevas oportunidades de negocio, planificar
escenarios futuros mediante simulacionesy personalizar a produccién a
partir de los requerimientos de los clientes.

o Disefio y optimizacion de procesos industriales, con la incorporacién de
nuevas tecnologias y modificacién de las existentes.

o Internet of Things (loT): dispositivos conectados que permitan en tiempo
real el seguimiento del inventario, el mantenimiento predictivo en las

¢ Foodtech: empresas y proyectos que aprovechan tecnologias como el Internet de las Cosas (loT), el big datay
la Inteligencia Artificial (IA), entre otras, para transformar la industria agroalimentariaen un sector més modemo,
sostenible y eficiente en todas sus etapas, que abarcan desde la elaboracién de los alimentos hasta la distribudén y
el consumo.
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maquinas y/o el conTrol remoto de las condiciones de seguridad y la
calidad del producto final.

o Inteligencia artificial (I1A).

3. Nuevos productos alimenticios y nuevas soluciones biotecnoldgicas
en el sector alimentario, sustancias sosteniblesy orgénicas que permitan
una mejora organoléptica, nutricional o funcional de un producto
alimentario.

4. Petfood. Alimentacién animal a partir de residuos de producciéon y
subproductos procedentes de la industria agroalimentaria.

La puntuacidon méxima asociada a cada uno de los criterios figura como Anexo de
las presentes bases.

c) Seleccidn einicio del programa
e Formulario (con aceptacién de las bases).
e FEstudio de las solicitudes por el equipo de ALS Laber.

e Preseleccién tras evaluacién de los criterios previstos en la letra b) del presente
apartado de Condiciones Generales. Se exigird un minimo del 70% de
puntuacién para ser preseleccionado. La puntuacién asociada a cada uno de los
criterios tenidos en cuenta figura como Anexo de las presentes bases.

e Entrevistas personales. Se analizarén de manera individualizada las necesidades
de desarrollo del proyecto en relacién con todos los servicios que puede
proporcionar ALS Laber.

e Seleccién por el Comité de Seleccién, participado por distintos responsables de
ALS Galicia. Se tendré en cuenta la puntuacién obtenida en la Evaluaciony el
resultado/desarrollo de las entrevistas personales.

e Losintegrantes de los proyectos seleccionados firmarén un contrato, a suscribir
con ALS Laber, en el que se fijaran pormenorizadamente las condiciones

particulares.

d) Duracién del programa

El programa tendré una duracién inicial de 12 meses, prorrogables de conformidad con
lo dispuesto en el contrato, en el que se plasmarédn las condiciones particulares,
pactadas segun la auténoma y convenida voluntad de las partes.
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4. ASPECTOS LEGALES

a) Responsabilidad

Los solicitantes serédn responsables de todos los perjuicios, directos o indirectos, que
sean causados o puedan ser causados por la infraccién de estas bases, exonerando a
ALS Laber de toda responsabilidad al respecto, sin ninguna excepcién.

Responderédn de los danos y perjuicios causados a terceros, debiendo asumir su
obligacién de indemnizacién.

b) Propiedad intelectual

Como ya se dijo, los precursores deben ser los autores intelectuales de la idea o
proyecto que presentan, o en su caso, disponer de los permisos correspondientes para
SU USO.

Garantizarédn que el contenido de su presentacion es de su creacionoriginal y noinfringe
ningun derecho (derechos de propiedad intelectual o industrial, derechos de autor,
marcas comerciales, patentes, secreto comercial, privacidad y publicidad...) y que €l
contenido no es ilegal, ni se ha creado con incumplimiento de cualquier obligacién
contractual con un tercero.

Asi las cosas, la informacién proporcionada por los solicitantes debe ser correcta, veraz
y completa, asumiendo plena responsabilidad por cualquier inexactitud.

Lo contrario dard derecho a ALS Laber a retirar, cancelar o suspender los recursos
puestos a disposicion del proyecto seleccionado.

Por su parte, ALS Laber no reclama propiedad alguna sobre la informacién ofrecida o
cualquier propiedad industrial o intelectual que pueda contener el proyecto innovador.
Asi, los autores no ceden los derechos de propiedad industrial o intelectual derivados
de los proyectos, salvo disposicion en contrario en el contrato en que se fijen las
condiciones particulares.

c) Usoy revelacion de la informacién facilitada y derechos de imagen y audio

Los solicitantes aceptan la utilizacién de los datos bésicos de su proyecto por parte del
equipo de ALS durante el proceso de evaluacién, asi como la toma de imégenes,
grabacion de audios y videos, en los actos que se realicen durante las distintas fases del
proceso (incluida la seleccidn).
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En particular, autorizan a ALS Laber (GRUPO ALS) a la utilizacién del logotipo, nombre
de la empresa o cualquier otro tipo de soporte audiovisual que llegue a desarrollarse en
el tiempo del programa, en todas las actividades de difusion y comunicacién que se
consideren oportunas, con independencia del medio o formato utilizar.

d) Proteccién de datos de caracter personal

En cumplimiento del Reglamento (UE) 2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo
de 27 de abril de 2016 relativo a la proteccion de las personas fisicas en lo que respecta
al tratamiento de datos personalesy a la libre circulacion de estos datos y por el que se
deroga la Directiva 95/46/CE (Reglamento general de proteccién de datos), y la Ley
Orgénica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccién de Datos Personales y garantia de
los derechos digitales, se informa el responsable del tratamiento de los datos serd ALS
Laber, entidad integrante del Grupo ALS, con las finalidades de evaluar los proyectos,
gestionar el programa y difundiry hacer promocién piblica del mismo.

La base legitimadora es el consentimiento, obtenido a través de la aceptacién de las
presentes bases. La revocacion del consentimiento, en cualquier momento, supondré la
imposibilidad de continuar desarrollando el proyecto con la ayuda o soporte de ALS
Laber.

Los datos tratados serdn conservados durante 6 meses desde la consolidacion
/finalizacién del proyecto, mientras sean necesarios para darle difusién.

Los titulares del proyecto podrén ejercitar sus derechos de acceso, rectificacion,
supresion, oposicion, derecho ala limitacion del tratamiento y derecho a la portabilidad,
por cualquiermedio que permita acreditarel envioy larecepcién. Se habilita la siguiente
direccion de correo electrénico: scq.protecciondatos@alsglobal.com.

Igualmente podran presentar una reclamaciéon ante la Agencia Espanola de Proteccién
de datossi considerasen que sus derechos han sido vulnerados.

e) Publicidad, difusion y reconocimiento

En todaslas comunicacionesy operaciones de difusion, independientemente del canal
o medio, que efectlen los titulares del proyecto, y en relacién al mismo, se reconocera
el apoyo o soporte de ALS Labery el Grupo. Harédn constar la denominaciony logos del
ALS Labery Grupo ALS en cualquier material publicitario y/o de informacién sobre el
desarrollo, evoluciény resultados del proyecto.

f) Confidencialidad

Toda la informacién o documentacion que el equipo obtenga de ALS Laber para el
desarrollo de su proyecto, y en ejecucion del mimo, tendré carécter confidencial y no
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podrd ser comunicada a terceros sin el consentimiento previo y por escrito de la
empresa.

Ademis, a la firma del contrato se firmaré un acuerdo de confidencialidad, en el que se
establecerédn los principios sobre la documentacién, informacién o material que debe
ser identificada como confidencial.

g) Coédigode conducta

Los titulares del proyecto, en todas las fases de desarrollo de éste, deberdn respetar los
cddigos éticosy de conducta, los reglamentos de funcionamiento interno de ALS Laber
y el Grupo ALS.

h) Reclamaciones

Las presentes Bases tienen carécter privado, y, por lo tanto, estdn sometidas al derecho
privado para todo lo relacionado con sus efectos, cumplimiento y extincién.

Toda controversia derivada de la interpretacién o ejecucién del presente documento
serd resuelta directamente por las partes, para cuyo efecto se comprometen a realizar,
de buena fe, sus mayores esfuerzos a fin de solucionar de forma consensuada sus
controversias, atendiendo a la comun intencién expresada por escrito en un plazo
maximo de quince (15) dias habiles, contados a partir de la fecha en que cualquiera de
las partes comunique (por cualquier medio fehaciente) a la otra cualquier reclamacion,
sin que la falta de respuesta por parte de dicha otra parte suspenda el plazo antes
sefialado.

No obstante lo anterior, toda controversia o reclamacion, resultante de este documento
o su interpretacion, incumplimiento, resolucién o nulidad, que no pueda solucionarse
del modo previsto en el parrafo anterior, seran resueltas mediante arbitraje, en la ciudad
de Santiago de Compostela.

i) Reservasy limitaciones.

ALS Laber se reserva el derecho a anular, suspender y/o modificar las presentes Bases,
por cualesquiera motivos, comunicandolo a los solicitantes-precursores de los
proyectos, y sin que ello genere ningun derecho de reclamacién/indemnizacion a favor
de éstos. También, se reserva el derecho a excluir aquellos proyectos que no cumplan
las condiciones especificas que se hagan constar en el posterior contrato.
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